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Fresh & Save Vacuüm gratineerschotel,
glas Zwilling

Merk: Zwilling
Model: 36803-000-0
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€34,95

€27,95

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Zwilling Fresh & Save Vacuüm gratineerschotel, glas

Met de Fresh & Save gratinschotel en de vacuümpomp hou je voedsel tot vijf keer langer vers. Deze ondiepe,
rechthoekige schaal is gemaakt van stevig borosilicaatglas en is ideaal voor het bereiden en bewaren van
lasagnas, gratins en lekkere gerechten. Je kan er ook handig in marineren.

Deze gratinschotel kan je eenvoudig stapelen, zodat je ruimte bespaart in je koelkast of diepvries. De gratinschotel
is ovenbestendig (zonder deksel) en dient ook als mooi serveerstuk op tafel. Bewaren, bakken en serveren in
dezelfde schaal.

Met het Fresh & Save systeem kan je één keer per week boodschappen doen en vers fruit, groenten, vlees en vis in
onze vacuümverpakkingen koelen of invriezen. Zo geniet je thuis van de voordelen van je eigen verse markt.
Bereid je maaltijden dagen van tevoren en geniet er later van, zo vers als op de dag dat je ze bereidde.

Zo werkt het: plaats de vacuümpomp op het ventiel van het deksel en met één druk op de knop zuig je de lucht er
in luttele seconden uit. De pomp stopt automatisch zodra er voldoende vacuüm is, waardoor smaak, aroma's en
vitaminen worden ingesloten.
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Vacuümfunctie: levensmiddelen blijven tot vijf keer langer vers in vergelijking met conventionele niet-
vacuümbewaring: aroma's en voedingsstoffen worden optimaal vastgehouden en voedselverspilling wordt
tegengegaan. 
Elegant gevormde pot, perfect om aan tafel te serveren 
Veilig invriezen van etenswaren en bereide maaltijden (vacumeren vermindert risico op vriesbrand) 
Ovenvast tot 280 °C zonder deksel 
Geschikt voor gebruik in de microgolfoven, diepvries en vaatwasmachine 
Materialen: BPA-vrij, borosilicaatglas (bodem), plastic (deksel), silicone (ventiel, afsluiting) 
Vacuümdeksel met innovatieve dubbele afdichtingstechnologie 
In de ZWILLING Culinary World App kunt u de vacuümpot heel gemakkelijk koppelen via de bijbehorende QR-
code op het deksel. Zo vindt u uw voedsel meteen terug en weet u hoelang het nog goed blijft.

SPECIFICATIE

Fysieke kenmerken

Kleur Grijs
Materiaal BOROSILICAATGLAS
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