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HSG636BB1 Bosch

Merk: Bosch
Model: HSG636BB1
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4 242002 808383 >

€1.949,99

€1.949,99

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Full Steam oven - 12 verwarmingswijzen - stomen - ecoclean - Assist - LED verlichting - Zwart

De stoomoven van 60 cm: perfect koken en delicaat stomen.

Steam functie: gezonde en delicate bereiding van de gerechten.
Assist: automatische regeling van de optimale warmte, temperatuur en tijd voor ontelbare gerechten.
TFT TouchScreen bediening: makkelijk gebruik dankzij de controle ring met klare tekst en beelden.
EcoClean: reinigen is bijna niet meer nodig dankzij de speciale coating op de achterwand. Hierdoor wordt het
vet automatisch geabsorbeerd.
Klapdeur met SoftOpen en SoftClose: de ovendeur opent en sluit bijzonder stil en zacht.

Steam function

Stoomt zo zacht dat zelfs de vitamines blijven voor de maaltijd.

Wanneer voorzichtig in stoom gekookt, blijven groenten knapperig, terwijl gevogelte en vis sappig en mals blijven.
Gerechten die worden gekookt in stoom behouden niet alleen hun vitaminen en mineralen, maar ook hun volle,
natuurlijke smaak. Dus kunt u rustig aan doen met het extra op smaak brengen en veel minder zout gebruiken bij
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het koken. Met stoom kunt u zelfs koken zonder olie of vet toe te voegen.

SPECIFICATIE

Algemeen

Inhoud ovenruimte 71 Liter
Inhoud waterreservoir 1 Liter
Ovenhoogte 60 cm
Verwarmingswijze Multifunctie Hete

lucht, Stoom

Bediening

Bediening Display
Bediening op afstand

Energieverbruik

Elektrisch verbruik
per cyclus
(conventioneel)

0,87 kWh

Elektrisch verbruik
per cyclus (hetelucht)

0,69 kWh

Energieklasse A+

Fysieke kenmerken

Aansluitwaarde 3600 W
Binnenafmeting
breedte

48 cm

Binnenafmeting
Diepte

41,5 cm

Binnenafmeting
hoogte

35,5 cm

Breedte 59,4 cm
Diepte 54,8 cm
Hoogte 59 cm
Kleur Zwart
Nisbreedte (minimaal) 56 cm
Nisdiepte (minimaal) 55 cm
Nishoogte (minimaal) 60 cm

Gebruiksgemak

Zachte sluiting

Onderhoud & Reiniging

Ontkalkingsprogramm
a
Reiniging van de oven Hydrolyse

Ovenkenmerken Uitrusting
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Aantal
verwarmingswijzen

12

Boven- en
onderwarmte
(conventioneel)
Brood/Patisserie
Grill
Langzaam Garen
Maximale
oventemperatuur

250 °C

Minimale
oventemperatuur

30 °C

Onderwarmte
Ontdooifunctie
Pizzastand
Regenereren
Rijzen van deeg
Warmhouden

Kerntemperatuursens
or

Veiligheid

Kinderbeveiliging

https://www.lowyck.be
https://www.lowyck.be
mailto:info@lowyck.be
http://niwzimediagroup.com
http://niwzimediagroup.com

